Vorspeisen & Kleinigkeiten

Zweierlei
vom gebeizten Wildlachs
Gurke und Radieschen
€21,75

Rotwildpastete
sc Cumberland
Waldorfsalat
€19,-

Halber Maine Hummer
(quater)
in der bisque
€43,-

Die Suppen

Pastinackenkremsuppe
und Scampi
€14,50

Rindsconsommé
gefullte Fladle
€ 14,50

Fisch & Fleisch

Wiener Kalbstafelspitz Entrec6te
mit der Bouillon vorab vom Black Angus-Rind
Kremspinat, Apfelcren ,, Café de Paris*
Schnittlauchsauce & Rosti Petersilienwurzel
€ 38,- pommes frites
€ 39,-
Aus Frankreich, label rouge Vegetarisches
Barbarie Entenbrust Krautercrépe
,,al'orange” getriiffeltes Gemiisebukett
junger Spitzkohl GrieBnocke
Dauphinekartoffel €35,
€ 36,-
—=Eo
Couvert € 3,-

Verschenken Sie genufvolle Stunden
in unseren Georgia Augusta-Stuben



Gebhards Tradition

Fir zwei Personen

Seezunge aus der Nordsee

Fanggewicht ab 1000g
in NuRRbutter gebraten

pro Pers. ab € 44,-

Duroc Spanferkelbacken
Schalottensauce
Grunkohl
& ,,Lyoner*
€ 36,-

Aus unserem Bassin
Bachforellen aus dem Harz
,,blau “ aus dem Gewlirzsud

oder in Mandelbutter gebraten
Beilagen lhrer Wahl
€ 38,-

Ein ,, Wiener“ vom Kalbsriicken
das Beste in der Stadt

auf der Serviette serviert
Berner Rosti
Gurkensalat
€36,-

Skrei (Winterkabeljau)

gefangen vor den Lofoten
Dijon-Senfveluté
junger Blattspinat
Petersilienkartoffel
€ 39,-

Fir 2 Personen am Tisch tranchiert
Kalbskrone
zart-rosa gebraten
sc bearnaise
Rosenkohlblatter
Kartoffelkrusteln
pro Pers. € 42,-

Créme brdlée
Mandelschaumsauce
€ 14,50

... und mal ein Klassiker
Birne ,,Schone Helene
€16,50

Zurcher Geschnetzeltes
von der Kalbsnuf
Berner Rosti
Wildkrautersalat

€ 35,-

Spanferkelfilet
& Hummerkrabbe
grine Spargelveluté
Gemusefondue
Tagliatelle
€ 38,-

Desserts

Clementinensorbet
mit Prosecco
€18,-

Sauerrahmeis
auf Rumfrichten
€18,-

o

Inklusivpreise

Wir freuen uns, dass Sie hier sind und, sollten Sie Allergiker-Informationen
uber unser Speiseangebot benétigen, bitte fragen Sie danach.



